


The Mill tarafindan 6zenle hazirlanan Gurme Hazir olun, ¢iinkt The Mill Gurme Serisi ile
Serisi, lezzetli yemekler hazirlamak igin mikemmel sira digi bir gastronomik maceraya

[ ]

the mlll bilesenleri bir arada sunuyor. 1zgara zeytinlerden cikiyorsunuz! Bu 6zenle hazirlanmis Gurme
kalamata zeytinlerine, zeytinyaginda bekletilmig Serisi, titizlikle secilmis 6zgun lezzet
kurutulmus domateslerden zeytin receline kadar, deneyimi sunmay! hedefliyor. Mevcut
hepsi bu seride mevcut! Arnas Agro, genis bilgi yemeklerinizi farkh bir boyuta tagimak ya da
birikimi ve tecrtbesi ile olaganustu kalite ve lezzet yepyeni mutfak deneyimleri yagsamak igin,
garantisine sahip seckin urtnlerini The Mill Gurme The Mill Gurme Serisi aradiginiz lezzetlerle
Serisi aracilidi ile sunuyor. akillardan ¢ikmayacak bir izlenim birakmaya

geliyor.
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SiYAH KALAMATA ZEYTiNi

Sizlere tanitmaktan heyecan duydugumuz bir
lezzet: The Mill Gurme Siyah Kalamata
Zeytin! Bu premium zeytinler, 6zel Kalamata
usull ile 6zenle igleniyor. Bu ydontem,
zeytinlere 6zgln, eksi bir tat profili kazandirir.

ilk adim olarak, zeytinleri dallarinda optimum
olgunluga ulastiginda el ile toplariz. Segilmis
bu zeytinleri 6zel zeytin havuzlarina
yerlestirerek essiz 6zelliklerini gelistirmelerine
izin veriyoruz. Kimyasal madde kullanmadan,
onlari en Ust dizeyde 6zenle paketliyoruz.
Sirecin her adimi siki hijyen standartlarina
uygun sekilde gerceklestirilir, bdylece hem
glvenli hem de kaliteli bir Grtin elde ediyoruz.

The Mill Gurme Siyah Kalamata, sadece
lezzet dolu degil, ayni zamanda temel vitamin
ve minerallerle dolu leziz bir Grindur.
Kalsiyum, demir, sodyum, magnezyum gibi
besin maddelerinin yani sira A, D ve E
vitaminlerinin sagladig iyilik dolu bir ziyafete
davetlisiniz.

Tiiketim Onerisi: The Mill Gurme Siyah
Kalamata, kahvaltilarda veya salatalariniza
ekleyerek lezzetli bir meze olarak keyifle
tketebilirsiniz. Ayrica, ceviz veya badem gibi
kuruyemiglerle birlikte harika bir atistirmalik
olustururlar. Yemeklerden dnce atistirmalik
olarak sunabilir veya kokteyllerinize lezzet ve
siklik katmak i¢in kullanabilirsiniz..

igindekiler: Siyah zeytin, tuz, sirke,
zeytinyagi.


https://www.themillnatural.com/tr-the-mill-siyah-kalamata-zeytini/

YESIL KALAMATA ZEYTINi

The Mill Gurme Yesil Kalamata Zeytin’i, Gnlu
Kalamata teknigi ile 6zenle hazirlanmigtir. Bu
islem, zeytinlere benzersiz hafif eksi ve asidik
tat kazandirir. Yesil Kalamata Zeytinlerimiz
tamamen dogaldir ve iglerine koruyucu
madde veya katki maddesi eklenmemigtir.
Yani, gonul rahatligiyla tadini gikarabilirsiniz.

ilk adim olarak zeytinler tam olgunluga
ulastiklarinda onlari 6zenle topluyoruz.
Secilen ve temizlenen zeytinler daha sonra
Ozel zeytin havuzlarina yerlestirilir; bdylece
O0zgun tatlarini ve 6zelliklerini geligtirebilirler.

The Mill Gurme Yesil Kalamata zeytinleri,
sadece damak zevkinizi cezbetmekle kalmaz,
ayni zamanda birgok vitamin ve mineral
kaynagi sunar.

Bu zeytinler, kalsiyum, demir, sodyum ve
magnezyum gibi temel besin maddeleri
bakimindan zengindir; ayrica A, D ve E
vitaminleri igerirler.

Tiiketim Onerisi: Yesil Kalamata zeytinleri,
salatalar, atistirmaliklar, pizza ve italyan
mutfagi, deniz Grinleri yemekleri ve
sandvigler gibi gesitli yemeklerde kullanilabilir.
Yesil Kalamata zeytinlerini salatalariniza
ekleyerek lezzet patlamasi yasatabilirsiniz.
Humus veya tabule gibi diger Akdeniz esintili
mezelerle birlikte sunarak lezzetli bir
kombinasyon elde edebilirsiniz. Ayrica,
makarnalarda da 6zgin bir Akdeniz dokunusu
saglar.

igindekiler: Yesil zeytin, tuz, sirke,
zeytinyagi.


https://www.themillnatural.com/tr-the-mill-yesil-kalamata-zeytini/

ZEYTIN SALATASI

(CEViZ, LIMON VE KURUTULMUS DOMATES iLE)

The Mill Gurme Zeytin Salatasi’'nin enfes
lezzetini tadin. Turkiye'nin Kuzey Ege
bolgesinden temin edilen en kaliteli sofralik
yesil zeytinlerden hazirlanmistir. Kadifemsi
dokusu ve geleneksel aromasi ile her yas
grubu icin vazgegilmez bir tercihtir.

Zeytinler hasat edildikten sonra, onlari sofralik
zeytinlere dénustirmek icin 3-4 ay boyunca
fermente ediyoruz. Zeytinlerin ¢ekirdekleri
6zenle cikarildiktan sonra ikiye bolayor,
ardindan ceviz, limon, kurutulmus domates,
karabiber ve natlrel sizma zeytinyagi ile bir
araya getiriyoruz.

Buylk ceviz parcalarinin, kurutulmus
domateslerin mikemmel aromasi ile sizma
zeytinyaginin harika uyumunu tadarak lezzet
sblenine hazir olun.

Tiiketim Onerisi: Kahvalti keyfinizi farkli bir
boyuta tasimak igin The Mill Gurme Zeytin
Salatasr’na sofranizda 6zel bir kdse ayirin!
Ayrica, yesil salatalariniza ekleyerek lezzetini
artirabilir veya 1zgara sebze yemeklerinizin
yanina meze olarak katabilirsiniz. Farkli bir
tat yakalamak isterseniz, bu zeytin salatasini
makarnanizin Ustline koyabilir veya et
yemeklerinizin yaninda sunabilirsiniz.
Yemeklerden 6nce atistirmalik olarak ya da
kokteyllerinizin yaninda egsiz bir dokunus
olarak tuketebilirsiniz.

icindekiler: Cekirdeksiz yesil zeytin,
kurutulmus domates, sirke, limon, karabiber,
zeytinyagl, ceviz.


https://www.themillnatural.com/tr-the-mill-izgara-zeytin-salatasi-ceviz-limon-ve-kurutulmus-domates-ile/

IZGARA ZEYTIN SALATASI

(KURUTULMUS DOMATES ILE)
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Hafifce 1zgara edilmis yesil sofralik
zeytinlerimizin lezzetini, kurutulmusg
domatesler, sizma zeytinyagi ve lezzetli
baharat karisimiyla bir araya gelerek tadini
cikarin.

Simdi keyfini ¢cikarin ve Turkiye'nin en Unla
zeytin ¢esitlerinden 6zenle secilen blyuk yesil
sofralik zeytinlerimizin gurme tadina kendinizi
birakin.

Ekip arkadaslarimiz, The Mill'de bu zeytinleri
dUsuk sicakliklarda i1zgaralayarak kurutulmus
domatesler ve 6zel olarak hazirlanmig
baharat karisimiyla ustaca harmanliyor.
Sonug, zeytinyaginin zenginligi ile dolu
uyumlu bir lezzet sunarken, ayni zamanda
hafif bir tat sunuyor.

Tiiketim Onerisi: The Mill Gurme Izgara Zeytin
Salatasi, kahvalti sofraniza vazgegilmezi
olacak. Kullanim alaninda ¢ok yonla olan bu
zeytin salatasi, ¢esitli salatalar
zenginlestirebilir, 1Izgara sebze yemeklerini
tamamlayabilir veya sadece cevizlerle birlikte
keyifli bir atistirmalik olarak tadini ¢ikarabilir.
Yaratici bir dokunus igin, 1zgara zeytin
salatasini makarnanin Ustliine eklemeyi veya
favori et yemeklerinizin yaninda servis
edebilirsiniz.

igindekiler: I1zgara cekirdeksiz zeytin, 1zgara
kurutulmus domates, baharat, zeytinyagi.


https://www.themillnatural.com/tr-izgara-zeytin-salatasi-kuru-domatesli/

IZGARA ZEYTIN
(BAHARAT VE SARIMSAK ILE)

Kuzey Ege bolgesinde yetistirilen UnlG zeytin
cesitlerinden 6zenle secilmis, biylk boy yesil
zeytinlerimizin enfes tadinin keyfini ¢ikarin.

Yuksek kaliteyi garanti altina almak igin yesil
zeytinlerimiz, tuz ve su ¢ozeltisi icinde 6zenle
secilen havuzlarda 3-4 ay boyunca titiz bir
fermantasyon slirecinden gecer. Zeytinlerin
cekirdekleri 6zenle ¢ikarildiktan sonra yariya
kesilir. Bu agsamadan sonra, dusuk sicaklikta
nazikce 1zgaralanir. Ardindan, ézel olarak
hazirlanmis baharat karigimi ve taze kiyilmig
sarimsakla tatlandirilir. Son olarak, dogal
zeytinyagina batirilarak streg tamamlanir.

GOnliniz rahat olsun, 6zenle sectigimiz yesil
zeytinlerimize herhangi bir kimyasal islem
uygulanmamistir.

Tiiketim Onerisi: The Mill Gurme Izgara
Zeytinleri cok yonludir ve kahvalti dahil
cesitli 6gunlerde keyifle tiiketebilirsiniz.
Onlari salatalarinizin lezzetini artirmak,
Izgara sebze yemeklerine dahil etmek veya
sadece cevizlerle birlikte atistirmak icin
kullanabilirsiniz. Ayrica, bu zeytinler
yemeklerden dnce atistirmalik olarak veya
kokteyllerinize benzersiz bir katki olarak
servis edilebilir.

icindekiler: Cekirdeksiz yesil zeytin,
baharat, zeytinyadi, sarimsak.


https://www.themillnatural.com/tr-the-mill-izgara-yesil-zeytin-baharat-ve-sarimsak-soslu/

IZGARA KURUTULMUS
DOMATES

Kurutulmus yaz domateslerini 6zenle
Izgaralayip, onlari zeytinyadi, baharat karigimi
ve taze sarimsak ile harmanliyoruz.

Kurutulmug domateslerimiz, yaz glnesinin
altinda titizlikle kurutulma sturecine tabi tutulur
ve kontrolli hijyenik bir ortamda 6zenle
Izgaralanir. Izgaralama sirasinda disuk
sicaklik kullaniimasi, domateslerin lezzetini
artirirken besin degerlerinin korunmasini
saglar. Uzman The Mill ekibimiz, izgaralanmis
kurutulmus domatesleri baharatlar ve taze
kiyllmis sarimsakla ustaca harmanlar.

Kendinizi besleyici ve lezzet dolu 1zgara
kurutulmus domatesimizin tadina birakin,
icinde koruyucu madde veya katki maddesi
olmadan, sadece dogal ve saglikl bir lezzet
bulacaksiniz. Bu 6zel tat, kendinizle ve
sevdiklerinizle paylagsmak igin harika bir
secenek!

Ozel baharatlarin ve taze sarimsagin essiz
aromasini, naturel sizma zeytinyagi ile daha
da yukseltiyoruz.

Tiiketim Onerisi: Izgara kurutulmus
domatesler, mutfaginizda gesitli sekillerde
kullanabileceginiz ¢cok yonli malzemedir.
Yemeklere lezzetli bir tat ve doku katar. The
Mill Izgara Kurutulmus Domates’i; salatalara,
makarna soslarina, sandviglere, dirimlere,
pizzalara ve g¢orbalarin igine ekleyebilirsiniz.
Ayni zamanda meze tabaklarinda ve
atistirmaliklarla harika bir uyum saglar.

igindekiler: Kurutulmus domates, zeytinyag,
sarimsak, baharat.


https://www.themillnatural.com/tr-the-mill-izgara-kurutulmus-domates/

The Mill Gurme Zeytin Regeli tretimimiz,
yuksek tarim standartlarina uygun olarak,
pestisit kullanilmadan yetistirilen 6zenle
secilmis olgunlasmamis zeytinlerle baglar.

Dogal portakal pargalari ve hafif bir karanfil
dokunusuyla zenginlesen bu zeytin regeli,
kendine 6zgl bir aroma tasir ve taze hasat
edilmis zeytinler ile portakallarin gekici
kokusunu yansitir.

The Mill'in Gurme Zeytin Regeli'nin sundugu
Ustln gurme deneyimine kendinizi kaptirin;
zenginligi, yogunlugu ve besin degeri ile
kendinizi simartin.

Tiiketim Onerisi: Tiketim sdz konusu
oldugunda, The Mill Gurme Zeytin Receli
sadece kahvalti ile sinirli degildir. Pasta ve
suslemelerde kullanilabilir, yogurtla
karistirilarak keyifli bir tat olusturulabilir veya
lor peyniri ile eslestirilerek atistirmalik olarak
tadini ¢ikarabilirsiniz.

Yaratici olun ve pismis Urlnleriniz igin
susleme olarak kullanin, keklerinize benzersiz
bir tat katin. Ayrica, zeytin receli ile kurabiye
ve cheesecake tarifleri deneyerek, mutfakta
yenilik¢i bir dokunus eklemeyi de
dusunebilirsiniz.

icindekiler: Zeytin, portakal, seker, karanfil.


https://www.themillnatural.com/tr-the-mill-zeytin-receli

URUN AMBALAJI

Yesil Kalamata
Zeytini

Siyah Kalamata
Zeytini

Zeytin
Salatasi

lzgara Zeytin

lzgara Zeytin
Salatasi

lzgara Kurutulmus

Domates

Yesil Siyah
Kalamata d Kalamata
Zeytini Zeytini
Zeytin Receli

Net: 730 g

Net: 730 g

Net: 380 g

Net: 380 g

Net: 380 g

Net: 380 g

Net: 300 g

Net: 400 g

12 Adet
Boyut: 27,5 x 36,8 x 14,3 cm
Brit Agirhk: 12,54 kg

12 Adet
Boyut: 27,5 x 36,8 x 14,3 cm
Brit Agirlik: 12,54 kg

12 Adet
Boyut: 26,5 x 35 x 9,8 cm
Brut Agirhk: 7,34 kg

12 Adet
Boyut: 26,5 x 35 x 9,8 cm
Brit Agirlk: 7,34 kg

12 Adet
Boyut: 26,5 x 35 x 9,8 cm
Brit Agirlik: 7,34 kg

12 Adet
Boyut: 26,5 x 35 x 9,8 cm
Brit Agirhk: 7,34 kg

12 Adet
Boyut: 26,5 x 35 x 7,7 cm
Brit Agirlik: 6,14 kg

12 Adet
Boyut: 26,5 x 35 x 7,7 cm
Brit Agirlk: 7,34 kg

|

" 80x120 cm Palet
| R

80 Tava 960 Adet

Boyut: 80 x 120 x 157,4 cm
Brit Agirlik: 1.028,09 kg

80 Tava 960 Adet
Boyut: 80 x 120 x 157,4 cm
Brit Agirlik: 1.028,09 kg

162 Tava 1.944 Adet
Boyut: 80 x 120 x 190,8 cm
Brut Agirhk: 1.214,08 kg

162 Tava 1.944 Adet
Boyut: 80 x 120 x 190,8 cm
Brut Agirhk: 1.214,08 kg

162 Tava 1.944 Adet
Boyut: 80 x 120 x 190,8 cm
Brut Agirhk: 1.214,08 kg

162 Tava 1.944 Adet
Boyut: 80 x 120 x 190,8 cm
Brat Agirhk: 1.214,08 kg

162 Tava 1.944 Adet
Boyut: 80 x 120 x 153 cm
Brit Agirlik: 1.019,68 kg

162 Tava 1.944 Adet
Boyut: 80 x 120 x 153 cm
Brit Agirlik: 1.214,34 kg
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